Einv hergzliches ,,Grifs Gott”

Unsere Aperitif-Empfehlung: Unsere Bier-Empfehlung:

JApfel-Spritz“ ,Ursud” vom Unert[
0,1 4,90 050 4,30

A feines Ganger{ vorweg

Kno(ilimc/i—@aguette mit Tomatenstiickerl und Kresse 4,50

Gegrillte Riesengarnelen auf orientalischem Couscous 10,90
mit Feldsalat und konfierten Tomaten
Ziegen-FrischRdse-Terrine mit siidtiroler Schinken 10,90
und Crostini
Burrata mit bunten Tomaten und frischem Basilikum 9,90

Feiner Premium-Lachs mit Basilikum und Orange gebeizt, 12,90
dazu Honig-Senf-Softe und Reiberdatschi

.. aus’m Suppentopf
RinderRraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen und Wurzelgmias 5,50
Kjirbiscremesuppe mit Kernol, Kerndl und Croutons 6,40
.. was Vegetarisches
Kiirbiskern-RPsti mit Obazd n iiberbacken, dazu ein 14,90

Salatstriuferl und Preiselbeeren
mwﬁﬁgwccﬁi mit Schwammerl, Bidasui und Parmesan 14,90

. eine besondere Spezialitit

Hausgemachte Nudeltascherl mit Pfifferlingen und Ricotta 15,90
gefiillt in feiner NufSbutter mit frischem Thymian geschwenKkt

we_fTisch vom Feld
Baby-Leaf-Salat in Himbeer-Dressing mit Cocktail- 10,90
Strauchtomaten, Avocado, Ziegenkdse und gehackten Walniissen
Salat ,wie ihn die Chefin gern isst” mit Feta, Peperoni, 12,90
Zwiebeln, Thunfisch, Tomaten und Oliven
Bunte Blattsalate mit gebratenen Putenstreifen, 13,90
frischen Champignons, Zwieberl und Knoblauch-Dip
Bunte Salatvariation mit gebackenen Garnelen und 14,90

frischen Friichten, dazu Aioli-Dip

Falls Sie die datenschutzrechtliche Information nach Artikel 13 der Datenschutz-Grundverordnung
einsehen mdchten, melden Sie sich bitte beim Service-Personal



... unser Sommer-Klassiker
»Grill-Variation® mit Rleiner Pfefferlende und Spare-Ribs, 19,90
gefiillter Ofen-Kartoffel, Maiskolben und Barbecuesofe
.. aus’'m Fischer-Netz
Gebackenes Rotbarschfilet mit Kartoffel-Gurken-Salat 15,90
und Remouladensofe

Filet vom T[tg/?—Zandér in der Koriander-Kruste, mit 23,90
Fenchel und Risolees

.. was Handfest’s und Herzhaft's
Krusten-Schweinebraten mit 2erlei Knodel und jungem 13,90
Speck-Krautsalat

Zartes Gulasch vom HirschRalb dazu Topfen-Spdtzle, 20,90
gerostete Reherl und einen Birne gefiillt mit Preiselbeeren

Medaillons vom Schweinefilet in Pfifferlingrafimsoffe, dazu 20,90
Herzoginkartoffeln und ein Blattsalat
Hiihnerbriisterl im Kokos-Knusper-Mantel, auf Thai-Curry- 18,90
SofSe, dazu Jasmin-Reis, gegrillte Ananas und Mango-Chutney
»Bergsteiger-Steak, Hiiftsteak mit geschrotetem Pfeffer, 23,90
gebackene Kartoffelschnitz’, Kriuterbutter und Kriuter-Topfen

»Kaiserschnitzel* (Wiener Schnitzel vom Kalb) 21,90
mit Pommes, Preiselbeeren und buntem Salatschiisser(
g’eﬁratene Kalbsleber auf Portwein-Schalotten mit 18,90

Rahm-Polenta und Broccoli

.. NOCh was Feines zum Schluff
ApfelRiicherl in Zimt und Zucker mit Bourbon-Vanilleeis 9,90
Créme Briilée mit beschwipsten Friichten 9,50
»Feine Nascherei“ ®ralinen-Mousse und Parfait von weifler 10,90
SchoRolade und Granatapfel mit Beeren-Ragout

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und 12,90
Zwetschgen-Roster und frischen Friichten garniert

Alle Preise verstehen sich in €uro
Kurzfristige Anderungen behalten wir uns vor

Corona bedingte Géaste-Registrierung: (1 Person je Hausstand)

Name, VVorname:

Telefonnummer: Personenanzahl:

Tischnummer: Uhrzeit (von/bis) .

Falls Sie die datenschutzrechtliche Information nach Artikel 13 der Datenschutz-Grundverordnung
einsehen mdchten, melden Sie sich bitte beim Service-Personal




